Лимонад
Ингредиенты:
1 апельсин 
1 лимон 
4–5 ст. ложки сахара
2 л воды
веточка мяты

Приготовление
[bookmark: _GoBack]Спелый апельсин хорошо вымыть горячей водой. Затем, не очищая кожуру, порезать дольками и поставить в морозилку на 5-6 часов. Вынуть и дать постоять 15 минут при комнатной температуре. Вместе с цедрой измельчить замороженные дольки в мясорубке, блендере или на терке. Попадающиеся косточки убирать. Залить водой и нагреть до 70 °С (не кипятить!). Теплую смесь процедить через дуршлаг или сито. Затем добавить сок одного лимона, сахар, размешать и охладить. Готовый лимонад разлить в стаканы, положив на дно листочки мяты и кубики льда. 
